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ZESTE
Partagez le plaisir de manger

La chaîne propose une variété d’émissions de cuisine divertissantes mijotées avec 
des compétitions culinaires et saupoudrées de découvertes gastronomiques d’ici  
et d’ailleurs. Les chefs de renommé de Zeste ont les recettes parfaites pour combler 
l’appétit de tous les passionnés de bouffe.

Sources : Numeris, Qc fr, HP2020 (6 janvier au 26 avril 2020), 2+ (parts%: A18-49, A25-54, F25-54), Graphique basé sur Hiver/Printemps; Profil en portée 15 
min. /  Google Analytics, Novembre 2019 à avril 2020 . *données internes : Abonnés moyens année 2019 (calendrier)

Un incontournable

637 000 
PORTÉE

0,5 
PART (%) 
A25-54

667 000 
ABONNÉS

0,5 
PART (%) 
A18-49

Numérique

857 000 
VISITEURS 
UNIQUES

1 500 000  
PAGES 
VUES

110 k 
FANS

REVENUS > 100k$ 

INDICE 160

ENFANTS < 18 ANS 

INDICE 188

VÉHICULE NEUF 

INDICE 149

A35-54 

INDICE 159

A25-54 

INDICE 162

H18-49 

INDICE 162

0,5 
PART (%) 
F25-54

ÉPICERIE 200 $+ 

INDICE 120
COLS BLEUS 

INDICE 145
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QUAND BENOÎT EST LÀ! 
SAISON 2 
Pour une deuxième saison, Benoît Roberge, l’incorrigible 
gourmand, part à la découverte des restos incontournables 
à travers le Québec. De nouvelles régions seront mises en 
vedette, notamment le Bas-du-Fleuve et l’Abitibi! Bien sûr,  
il est toujours question de pépites locales où on aime manger, 
boire et s’amuser.

DÈS LE 5 JANVIER
PRODUCTION ORIGINALE
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DÈS LE 8 JANVIER
ACQUISITION

OPÉRATION SABOTAGE 
SAISON 11 
V.O. Cutthroat Kitchen

Jusqu’où les chefs sont-ils prêts à aller pour remporter une 
compétition culinaire? Animée par Alton Brown, l’émission 
Opération sabotage offre 25 000 $ à quatre chefs, qui 
peuvent utiliser cet argent pour s’aider... ou pour torpiller 
leurs concurrents!
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RESTAURANT  
IMPOSSIBLE 
SAISONS 14 ET 15 
Sauver un restaurant au bord de la faillite est un défi 
redoutable en tout temps. Tenter de le faire en seulement 
deux jours avec un maigre budget de 10 000 $ relève de 
la folie. Sauf pour le chef Robert Irvine, pour qui rien n’est 
impossible. Ce dernier n’hésite pas à se retrousser  
les manches et à faire preuve d’ingéniosité pour secourir  
les restaurants en péril. Mais est-ce que son équipe hors pair 
et lui peuvent vraiment renverser la vapeur et poser les bases 
d’un avenir prospère?

DÈS LE 7 JANVIER
ACQUISITION
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